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Noix de Cajou Bio

FAMILLE

Fruits secs

USAGES

Agroalimentaire · Restauration

CERTIFICATION

Bio AB/EU · Sans OGM

La noix de cajou bio ( Anacardium occidentale ) est l'un des fruits secs les plus demandés par les industriels

européens. Proforma Tropical s'approvisionne directement en Côte d'Ivoire et en Guinée-Bissau — deux des

premiers producteurs mondiaux — garantissant une traçabilité africaine directe sans intermédiaire superflu.

Spécifications techniques

Présentation Noix entières W320, W240 ou brisures

Humidité < 5%

Matières grasses > 45%

Protéines > 18%

Aflatoxines B1 < 2 ppb · Total < 4 ppb (norme UE)

Certifications Bio AB/EU · Sans OGM

Conditionnement Sacs de 25 kg sous vide

Usages et applications

Mélanges de fruits secs premium, barres céréalières, snacking. Beurre de cajou, crème de cajou, fromages

végétaux, laits végétaux. Pâtisserie (pralinés, nougats, tablettes de chocolat).

Conditions Proforma Tropical

Commande dès 1 palette, de 100 à 600 kg selon le produit ; palette panachée possible (plusieurs

références), préparée dans nos locaux.

Cotation sous 48 h ouvrées ; expédition sous 1 semaine sur stock, par transporteur palette.

Échantillon : participation de 10 € HT aux frais d'envoi, déduite de la première commande.

Paiement à la commande ; délai de paiement possible après étude du dossier.

Moins d'une palette : formats de 5 à 25 kg sur biogout.com.

Valeurs typiques données à titre indicatif ; le certificat d'analyse du lot livré fait foi. Document non contractuel, établi d'après la

fiche en ligne https://proforma-tropical.com/nos-ingredients/noix-de-cajou-bio/. Proforma Tropical SASU, opérateur certifié bio

Ecocert FR-BIO-01.

Noix de Cajou Bio · PT-FT-2417 · page 1/1


